
T 0221. 168 565 88

alla_pappa

SEVERINSTR.  57b /  COLONIA

AMORE
TO GO!

F O O D  I S  O U R  R E L I G I O N

JETZT BESTELLEN!

WWW.ALLAPAPPA.DE

GIBT'S AUCH IN DEINEM
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PREMIUM TIEFKÜHLPIZZARESTAURANT-QUALITÄT
FÜR DEIN EISFACH

ÜBERSICHT ALLER MÄRKTE UNTER:

Vino
WE I S SWE I N * (Fl. 0,75) 12,50

ROT WE I N * (Fl. 0,75) 12,50

*Genaue Weinbeschreibung siehst du in unserem 
Shop: www.allapappa.de

Softs (inkl. Pfand)

VI O Bio SCH O R LE (0,33)  3,50
Apfelschorle / Rhababerschorle  

COCA CO L A (0,5 PET) 3,50
Classic / Zero

SCHWE PPE S (0,2)  3,20
Tonic Water / Bitter Lemon / Ginger Beer

Birra (inkl. Pfand)

MO R ET TI (0,33) 3,50

GAFFE L LEMO N (0,33) 3,50

GAFFE L ALKO H O LFR E I (0,33) 3,00

Essen für die Seele kann man auch verschenken! Mach deinen 
Lieben eine Freude – mit einem unserer Gutscheine.  
Diese kannst Du ab 10,00 € ganz einfach online bestellen oder 
bei uns im Ristorante abholen.

Du planst deine private Feier oder dein Business Event und  
hast Lust auf Italian Soulfood oder ein Pizza Catering für  
deine Gäste? Kein Problem! Wir entwickeln für dich gern ein 
individuelles Konzept für deine besondere Gelegenheit.

S E N D E D E I N E A N F R AG E E I N FAC H A N 
catering@allapappa.de
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KO M M ’ I N D I E 
# S Q UA D R A A L L A PA P PA

Ob als Aushilfe, Studi oder Festangestellte*r … Für unser  
Ristorante in der Südstadt (flexible Einsatzzeiten Mo–So) suchen 
wir tatkräftige Unterstützung! 

Aushilfen starten bei 12,00 € brutto, Festangestellte bei 14,00 € 
brutto pro Stunde – und das Trinkgeld bleibt zu 100% beim Team.

Falls du also Lust hast, als Servicekraft oder Barista* durchzu-
starten, dann freuen wir uns auf deine Bewerbung!  
Und wenn du jemanden kennst, der jemanden kennt – dann sagen 
wir Grazie für deine Empfehlung!

Bewirb’ dich jetzt unter: jobs@allapappa.de

U N S E R L I E F E R G E B I E T I N P O S T L E I T Z A H L E N * *
50670, 50672, 50678, 50677, 50676, 50667, 50674, 50679, 
50931, 50937, 50968 & 50969

S TA DT E I L E * *
Neustadt-Nord, Neustadt-Süd, Altstadt-Nord, Altstadt-Süd, 
Innenstadt, Deutz, Bayenthal, Raderberg, Marienburg, Zollstock, 
Sülz, Lindenthal

M I N D E S T B E S T E L LW E R T
B I S 2 K M :  15 € (+  1, 5 0 € L I E F E R KO S T E N ) 
B I S 4 K M :  16 € (+  2 ,9 0 € L I E F E R KO S T E N ) 
A B 4 K M :  2 0 € (+  3 , 5 0 € L I E F E R KO S T E N )

Der Mindestbestellwert kann auch mit Getränken und Desserts 
erreicht werden. Voraussetzung ist die Bestellung mindestens 
einer Pizza, einer Pasta oder eines Salatgerichtes.

A B H O L Z E I T = K Ü C H E N Z E I T
Mo–So 12:00–22:00

L I E F E R Z E I T E N 
Mo–Fr 12:00–15:00 und 17:30–22:00  /  Sa & So 15:00—22:00

P R E I S E & G Ü LT I G K E I T 
Alle Preise sind in Euro und verstehen sich inkl. gesetzlich gel-
tender Mehrwertsteuer. Änderungen sind jederzeit vorbehalten. 
Die Karte ist gültig bis zum Erscheinen einer neuen Speisekarte 
(Online-Version ist maßgeblich). 

Du liebst unsere Pizza? Dann leg’ dir gleich einen Vorrat an! 
Unsere handgemachten und im Steinofen vorgebackenen Pizzen 
belegen und schockfrosten wir frisch für dich. So sind sie im  
Eisfach mehrere Monate haltbar* – und du kannst auch um drei 
Uhr morgens Restaurant-Qualität genießen.

PIZZA BASE 2,79
FROSTY BALLS 4,99  
LA VERA MARGHERITA  5,99 
CLASSY SALAMI  5,99
VEGGIE LOVE  5,99
VEGAN LOVE  5,99
HAPPY TONNION  6,99
SPICY DIAVOLA  6,99
SÜPER SUCUK   6,99
MONTE MARE  7,99

 GUTSCH EI N E! 

 DRINKS! 

 CATERING 

 ALL’ ITALIANA!  

 JOBS!  
 JOBS!   JOBS!  

 LIEFERUNG & CO!  



Bambini
M I N I PA S TA
R AG U D E L L A N O N N A a,g , i  6 , 5 0
P O M O D O R O a, i , l  5 , 5 0
B U T T E R - PA R M E S A N a,g , i  5 , 0 0

M I N I P I Z Z A
S A L A M I a ,g  6 , 5 0
M A R G H E R I TA a ,g  6 , 0 0
TO N N I O N a,d ,g  6 , 5 0

Dessert
C H O C O JA M B O a,f, l  5,90
Veganer Schokokuchen, karamellisierte Walnüsse,  
Gewürz-Orangen

K I L L E R M I S Ú a,c ,g  5,50 
Mamma’s Tiramisú, das beste der Welt. End of Story.

PA P PA C OT TA g  5,50 
Hausgemachte Vanille-Panna-Cotta mit Wildbeeren-Ragù

N O N N A’ S C H E E S E C A K E a,c ,g  5,50 
Unser hausgemachter Cheesecake mit Nutella-Topping

PA L L I N E F R I T T E ab 5,00

New & Hot! Unsere frisch frittierten Pizzateig-Bällchen

M I T N U T E L L A - D I P a ,f,g  5 ,9 0
M I T Z I MT & Z U C K E R a  5 , 0 0

M A N D O R L I N I  1,60  (1 Stück) / 4,50  (3 Stück)

Typisches Mandelgebäck aus Sizilien

… glutenfrei, lactosefrei, mehlfrei

Antipasti
A N T I PA S T I  M I X g, l  12,00
Grillgemüse, Minzauberginen, Parmigiano  
Reggiano, Oliven, Mozzarella

B R U S C H E T TA TA R T U F O  a  7,50
Gegrilltes Ciabatta, Champignon-Trüffel-Crème, 
Mozzarella

B R U S C H E T TA M I X  a,f,g , l  7,00
Du kannst Dich nicht entscheiden? Musst Du auch nicht.  
Wähle deinen Mix (2 von 3 zur Auswahl) für deine Box:  
Caprese 2.0, Goatfellas oder Tartufo

B R U S C H E T TA C A P R E S E 2 . 0 a,g  6,00
Gegrilltes Ciabatta, gebackene Tomaten,  
gezupfter Mozzarella, Pesto Verde

B R U S C H E T TA G OAT F E L L A S a,f,g , l  6,00
Gegrilltes Ciabatta, Ziegenkäse, rote Balsamico-
Zwiebeln, Rucola, karamellisierte Walnüsse

Insalata
PA P PA V E R D E ab 12,00
Großer Salat mit Balsamico-Dressing und …

G R I L L E D C H I C K E N l  12 , 0 0
G E B R AT E N E N S C A M P I b, l  13 , 0 0
G E B R AT E N E N L AC H S - S T R E I F E N  d, l  13 , 0 0 

B R U T U S a,c , j , l  12,00
Next Level Ceasar’s Salad mit grilled Chicken

B L AT TG OAT a,g,f  12,00
Blattsalat, Rucola, Ziegenkäse, rote Bete, karamellisierte  
Walnüsse, Panini Chips, Balsamico Dressing

V E GA N E D E N l  11,00
Blattsalate, Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln

M I N I - M I S TA l  5,00
Gemischter Salat, Tomate, Gurke, Zwiebeln, 
Balsamico Dressing

Pasta Fresca
T R Ü F F E L a,g, i  14,50
Campanelle, Trüffel-FiorDiLatte-Mascarpone-Magic

S A L M ’ N ’ P E P P E R a,d,g , l  13,50 
Tagliarini, grüner Pfeffer, Sahne, gebratene Lachsstreifen

S C A M P E T T I  a,b,d ,g , i ,n  13,50
Spaghetti in Butter-Salbei mit Cherrytomaten und  
gebratenen Garnelen

R AG U D E L L A N O N N A a,g, i  12,50
Rigatoni, Nonna’s geheimes Ragú (weiße Bolognese),
Duroc Schwein, Rind & Pancetta

TO R T E L L I N I  FA K E - O - N A R A a,g  11,90  
Tortellini (Fleischfüllung), Sahnesauce, Duroc-Schinken,  
Erbsen

TO R T E L LO N I V E G G I E H E AV E N a,g  12,50 
Tortelloni (gefüllt mit Ricotta und Spinat), Butter-Salbei,  
Parmesan

PA S TA F I N O a,g, i , l  11,90
Rigatoni, hausgemachte Salsiccia, Fenchel

A N T I PA S TA a  12,00
Rosmarin-Strozzapreti, Grillgemüse,  
Basilikumöl

S A N M A R Z A N O P R I M AV E R A a,g, i , l  11,00
Spaghetti, Tomatensauce, Basilikum, Mozzarella

A R R A B B I ATA E VO LU Z I O N E a,g, i , l  10,50
Rigatoni, Tomatensauce, Chili

M AC & C H E E S E D I  D O M E N I C O a,g  11,00
Rigatoni, Gorgonzola-Parmesancreme mit Fior di Latte

Pasta al Forno
 
S A L M O N S AYS :  B A K E M E !  a,d,g , l  13,00 
Rigatoni, Tomaten-Sahnesauce, Lachswürfel, mit Fior di Latte 
(Mozzarella) überbacken

L A S AG N A S P E C I A L E a,g, i , l  11,90
Der All-Time-Classic mit Nonna’s Ragú, Béchamel und Tomate, 
mit Fior di Latte (Mozzarella) überbacken

V E G & C H E E SY a,g  11,50 
Strozzapreti, Gemüse, mit Fior di Latte (Mozzarella) überbacken.

La Pizza
 

TA R T U F O D E LUX E a,g, l  15,90
Bianca (ohne Tomate), Prosciutto Cotto (direkt importierter 
Kochschinken), Champignons, schwarzer Trüffel

M O N T E M A R E a,b,d ,g ,n  14,00
Pomodoro, Fior di Latte, Thunfisch, Sardellen,
Garnelen, Oliven & rote Zwiebeln

PA R M A M O D E N A D E LUX E a,g, l  14,50
Pomodoro, Fior di Latte, Rucola, Parmaschinken,  
Parmigiano Reggiano, Balsamico

O H MY G OAT a,f,g , l  13,50
Bianca (ohne Tomaten), Ziegenkäse-Walnuss-Creme,  
Ziegenkäse, Rucola, rote Balsamico-Zwiebeln, Fior di Latte,  
karamellisierte Walnüsse 

S P I C Y D I AVO L A a,g  12,90
Pomodoro, Fior di Latte, Nduja Piccante (scharfe ital. Streich-
wurst), rote Zwiebeln, Chili, grüne Oliven, scharf

S AY C H E E E E E S E !  a,g   12,50 
Pomodoro, fünf verschiedene Käse … Parmesan,  
Mozzarella, Taleggio, Fior di Latte, Gorgonzola

H I H O N E Y a,g, i  12,90 
Pomodoro, Fior di Latte, Prosciutto Cotto (direkt importierter 
Kochschinken), Pilze, Bio-Rosmarinhonig aus eigener Imkerei

V E G G I E LOV E a,g, l   12,00  
Pomodoro, Grillgemüse, Minzauberginen, Pesto, Mozzarella

C L A S SY S A L A M I a,g   11,50 
Pomodoro, Fior di latte, Salame Felino, Basta!

TO N N I O N a,d,g  11,50 
Pomodoro, Fior di Latte, Thunfisch, Zwiebeln

P O P E Y E a,g  11,50
Pomodoro, Fior di Latte, frischer Spinat, ein Hauch Knobi  
und Ricottacreme

L A V E R A M A R G H E R I TA a,g  11,00 
Pomodoro, Fior di Latte, Pesto, Mozzarella

V E GA N LOV E a, l  11,90 
Pomodoro, veganer Mozarella, Grillgemüse:  
Aubergine, Zucchini, Paprika, Champignons, halbgetrocknete 
Kirschtomaten, Pesto

P E T E R PA N E a  6,50 
Pizzabrot mit Rosmarin, Meersalz und Olivenöl

Lust auf eine Eigenkreation? Kein Problem! Bau’ dir deine eigene 
Pizza aus unseren leckeren Zutaten einfach selbst zusammen.  
Tomatensauce und Mozzarella ist als Basis immer dabei … der 
Rest ist deiner Kreativität überlassen! 
Vegan unterwegs? Easy! Wähle bei deiner Bestellung einfach 
die Option „ohne Mozzarella“.

B A S I S - P R E I S ( 32 C M)  8 ,9 0

= V EG E TA R I S C H= V EGA N Ö F F N U N G S Z E I T E N K Ü C H E
MO– SO 12:00–22:00

+ GRILLGEMÜSE  3,50
+ RUCOLA  2,50
+ CHAMPIGNONS  2,50
+ ZWIEBELN  2,00
+ OLIVEN (TAGGIASCHE)  2,50 
+ CHILI  0,50
+ BASILIKUMÖL  1,00
+ KNOBLAUCH  0,50
+ GORGONZOLA g   2,50
+ FIOR DI LATTE g  2,50 
+ MOZZARELLA g   3,00
+ RICOTTA g  3,00

+ PARMESAN 2,00
+ SALAMI  2,50
+ NDUJA  2,50
+ PARMASCHINKEN  3,50
+ SALSICCIA 2,50 
+ COTTO (gekochter Schinken) 3,50
+ THUNFISCH d   3,00
+ SARDELLENFILETS d   1,50
+ GARNELEN b  4,00
+ LACHSSTREIFEN d  4,00
+ HÄHNCHEN 4,00

PA S TA S E N Z A G LU T I N E ?

Alle Pastagerichte (außer Lasagna, Tortellini, Tortelloni) 

kannst Du auch mit glutenfreien Rigatoni oder Spaghetti 

bestellen.

Wir produzieren unsere Pasta selbst 

und jeden Tag frisch!

a  Gluten / b  Krebstiere (und daraus gewonnene 
Erzeugnisse) / c  Eier (und daraus gewonnene 
Erzeugnisse) / d  Fisch (und daraus gewonnene Er-
zeugnisse) / f  Nüsse und Schalenfrüchte / g  Milch 
(und daraus gewonnene Erzeugnisse) / h  Soja (und 
daraus gewonnene Erzeugnisse) / i  Sellerie (und 
daraus gewonnene Erzeugnisse) / j  Senf (und daraus 
gewonnene Erzeugnisse) / l  Sulphite / n Senf (und 
daraus gewonnene Erzeugnisse)

 ALLERGEN E 

 GEH EN SU PER MIT  

 PETER PAN E! +5 , 50 

 PIMP MIT 

 BU RR ATI NA!  

 +3 , 50 

 CUSTOM PIZZA! 

 HAUSGEMACHT CON AMORE! 

 PIMP MIT 

 BU RR ATI NA!  

 +3 , 50 

 SOULFOOD! 


